
ENTRÉES

Nems Vietnamiens (4 pièces) 
La version originale galette de riz et farce au porc

Nems au Poulet (4 pièces) 

Nems Thaïlandais (4 pièces) 
Une version avec galette de blé, légèrement épicé notamment avec la citronnelle,
farce au porc

Nems Crabe (4 pièces) 
Farce de chair de crabe et de légumes

Samoussas (4 pièces) 
En forme de triangle, la farce à base de bœuf et de porc agrémenté d’épices douces

Crabe Farci 
Farce de chair de crabes, vermicelles et champignons noirs

Beignets de crevettes (5 pièces)

Raviolis Frits (5 pièces) 
Farce de crevette et de porc dans un ravioli croustillant 

Assiette Maison (6 pièces) 
Une façon de gouter  toutes nos spécialités d’hors d’œuvre: Nems, Nems Thaï,
Samoussa, Beignet de crevette, Papillote et Raviolis Frits 

H O R S  D ’ O E U V R E S .  S P É C I A L I T É S  “ F A I T E S  M A I S O N ”

6 . 8 0  E U R

6 . 8 0  E U R

7 . 3 0  E U R

7 . 3 0  E U R

7 . 3 0  E U R

9 . 0 0  E U R

8 . 3 0  E U R
 

8 . 3 0  E U R

1 0  E U R



ENTRÉES

Salade de Mangue & crevettes

Salade d’ananas frais et fruits de mer

Salade aux crevettes ou au poulet 

Rouleaux Printemps (3 pièces) 
Notre version contient de la crevette, du poulet et du porc 

S A L A D E S

S P É C I A L I T É S  À  L A  V A P E U R

Assortiment à la vapeur (6pcs) 

Banh Cuon
Crêpe vietnamienne cuite à la vapeur garnie de porc haché et de champignons noirs
parfumés 

Ha Cao (5 pièces) 
Raviolis de crevettes 

Xui Mai 
Bouchées de porc ou de crevettes 

Soupe aux nouilles & canard laqué
Nouilles de blé servi avec des tranches de magret de canard

Soupe aux Raviolis 
Farce de crevette et de porc dans un bouillon clair

S O U P E S

9 . 5 0  E U R

9 . 5 0  E U R

8 . 5 0  E U R

9  E U R

9 . 5 0  E U R

1 1 . 5 0  E U R

7 . 8 0  E U R

7 . 8 0  E U R

9 . 5 0  E U R

9 . 5 0  E U R



PLATS PRINCIPAUX

Com Thit Nuong
Le riz au porc grillé est un délicieux plat du sud Vietnam très populaire,
composé de riz nature et d’échine de porc grillé 

Bœuf Loc Lac 
Cubes de bœuf assaisonnés aux épices vietnamiennes, poêlés et légèrement
caramélisés, parsemés de cacahuètes 

Bœuf au saté (épicé douce) 
Servi sur plaque chauffante 

Bœuf au basilic Thaï (épicé fort) 
Servi sur plaque chauffante 

Gambas à la sauce piquante 
Servi sur plaque chauffante 

Gambas à l’ail
Servi sur plaque chauffante 

Porc au caramel 
Servi dans sa cocotte 

Canard laqué 
Servi sur plaque chauffante 

Brochettes Vietnamiennes Spéciales 
1 brochette de crevette, 1 de bœuf et 1 de poulet (3pieces) 

Brochettes Vietnamiennes 
Au choix: bœuf, poulet ou crevettes (2 brochettes identiques) 

Délice Thaï 
Assortiment de viande (bœuf et porc) et de fruits de mer (seiches et
crevettes) associé à une sauce thaïlandaise au lait de coco 

S P É C I A L I T É S  N H U - Y

1 1 . 5 0  E U R

1 1 . 5 0  E U R

1 4 . 5 0  E U R

1 4 . 5 0  E U R

1 4 . 9 0  E U R

1 4 . 9 0  E U R

1 1 . 5 0  E U R

1 4 . 9 0  E U R  

1 4 . 9 0  E U R

1 1 . 9 0  E U R

1 1 . 9 0  E U R



Composer votre Wok

1/ Choisissez votre viande ou Fruit de mer

2/ Sélectionnez vos légumes préférés :

Carottes, choux chinois, oignons, champignons noirs, pousse de bambous, pousses de
soja.

3/ Agrémentez le tout d’une sauce :

Curry (épices douces au lait de coco) 
Thai (épices légèrement plus relevé au lait de coco)

Aigre douce 
Piquante

P o u l e t
P o r c
B o e u f
C a n a r d
C r e v e t t e s  
P o i s s o n  ( f i l e t  d e  p a n g a )
T o f u

1 0  E U R
1 0  E U R

1 1 , 5 0  E U R
 1 2 , 5 0  E U R

1 1  E U R
1 0 . 5  E U R

9  E U R
9  E U R

1  V I A N D E  O U  1  F R U I T  D E  M E R  +  L É G U M E S  +  
1  S A U C E

Légumes variés (champignons, carottes, oignons, soja, chou,
bambou…) 
Nouilles aux légumes
Nouilles nature 
Riz nature 
Riz cantonnais

Accompagnements

6 . 0 0  E U R

6 . 0 0  E U R
6 . 0 0  E U R
2 . 5 0  E U R
5 . 0 0  E U R



UN AVANT GOUT DU
VIETNAM

Soupe “Pho”
Pho Bœuf ou poulet la plus connue vient de Hanoi mais la notre saura
également vous inviter au voyage

Soupe “Canh Chua” 
“Canh Chua” est une soupe aigre douce, un plat originaire du Delta du
Mékong. Elle possède une saveur unique associant subtilement le sucré et le
salé. Légerement épicé. Elle est agrémentée de crevettes, d’ananas, de
pousses de soja et d’autres légumes ainsi que d’herbes fraiches…

Banh Xeo 
Banh Xeo ou la fameuse crêpe Vietnamienne spécialité du Sud. Crêpe ultra
légère fourrée de crevettes, porc et soja frais…

Bo Bun 
“Bo Bun” est une autre spécialité bien connue, “bo” signifie boeuf “Bun”
vermicelles. Notre version aura tous les gouts attendus: parfums, croquants
des petites cacahuètes et herbes finement hachées… 
Disponible avec du Poulet, Crevette, Boeuf ou Végétarien (tofu). 
Les bo buns sont servis avec des nems.

Nous vous proposons toutes ces spécialités comme une entrée ou un plat

Moyen : 9 €                 Grand : 11,50 €



menu enfant
9.50 eur

( -  1 0  A N S  )

Assiette composée 

2 petites brochettes de poulet 
+

2 nems vietnamiens
+

Riz cantonnais ou riz nature

Dessert 

1 boule de glace 

(chocolat/fraise/vanille)



formule du midi
( S e r v i  t o u s  l e s  m i d i s  s a u f  w e e k - e n d  e t  j o u r s  f é r i é s )

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  –  1 6 . 9 0  E U R
E N T R E E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  –  1 4 , 9 0  E U R

Entrée au choix:

Nems (3 pcs)
Bo bun boeuf ( moyen)

Pho Boeuf ou Poulet (moyen)
Banh Xeo (moyen)

Plat principal au choix:

Plat du jour accompagne d'un riz nature 
Pho Boeuf ou Poulet (Grand)

Bo bun boeuf (Grand) 

Dessert au choix:

Beignet au choix (pomme/ananas/banane)
Glace 1 boule

Coupe de litchis



Menu découverte
( S e r v i  t o u s  l e s  j o u r s  m i d i  e t  s o i r )

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  –  2 5  E U R

Entrée au choix:

Nems (4 pcs)
Bo bun boeuf ( 1 nems)

Pho Boeuf ou Poulet (moyen)
Banh Xeo (moyen)

Xiu Mai (crevette ou porc)
Ha cao 

Plat principal au choix:

Bœuf loc lac
Délice Thaï

Brochettes de Poulet
Crevette au curry ou Thaï

Accompagné d’un riz Cantonnais ou Nature

Dessert au choix:

Che Thaï 
(Dessert traditionnel du sud est Asie: fruits exotiques avec du

lait de coco)
Banh Chuoi 

(Gâteau à la banane cuit a la vapeur et lait de coco )
Perle de Coco a la vapeur

Glace 2 boules
Beignet au choix  (pomme/ananas/banane)



MENU SPÉCIAL NHU-Y
( S e r v i  t o u s  l e s  j o u r s  m i d i  e t  s o i r )

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  –  3 0 . 9 0  E U R

Entrée  au  choix
à  la  carte  :

P lat  pr inc ipa l  au  choix   
à  la  carte

Dessert  au  choix
 à  la  carte*

*sauf café gourmand



A p é r i t i f s                                                            c l   p r i x  €
C o c k t a i l  M a i s o n  
K i r  p ê c h e ,  m û r  o u  c a s s i s  
W h i s k y
P a s t i s  
P o r t o  
M a r t i n i  b l a n c  o u  r o u g e  
M u s c a t  
S u z e  

B i è r e s  e n  b o u t e i l l e
T s i n g t a o  ( C h i n o i s e )  
S a i g o n  ( V i e t n a m i e n n e )  
S i n g h a  ( T h a ï )  

S a n s  A l c o o l
B a d o i t ,  S a n  P e l l e g r i n o ,  V i t t e l  
B a d o i t ,  S a n  P e l l e g r i n o ,  V i t t e l  
C o c a  C o l a  
O r a n g i n a
P e r r i e r  
J u s  d ' O r a n g e ,  A n a n a s ,  P o m m e  o u  A b r i c o t    
J u s  d e  c o c o  F O C O  

B o i s s o n s  c h a u d e s
C a f é  
C a f é  a u  l a i t  
T h é  &  I n f u s i o n  

Carte des boissons

1 6   6 . 0 0 €
 1 6   5 . 5 0 €

 4   5 . 5 0 €
 2   5 . 5 0 €
 5   5 . 5 0 €
5   5 . 5 0 €

 5   5 . 5 0 €
 5   5 . 5 0 €

 3 3   6 , 8 0 €
 3 3   7 , 2 0 €
 3 3   7 , 2 0 €

5 0   4 . 3 0 €
1 0 0   6 . 6 0 €
 2 5   4 . 0 0 €
2 5   4 . 0 0 €
3 3   4 . 0 0 €

 2 5   4 . 0 0 €
 3 3   4 . 0 0 €

2 . 6 0 €
 3 . 3 0 €
 4 . 4 0 €



B l a n c                                                          7 5 c l   3 7 . 5 0 c l
 
S a u v i g n o n  T o u r a i n e  A O C  
 
R o u g e

L ' A n g e  R i p e a u  S t  E m i l i o n  A O C  
B o r d e a u x  S u p é r i e u r  A O C  
S a u m u r  d e  C h a m p i g n y  A O C  
S a i n t  N i c o l a s  d e  B o u r g u e i l  A O C   
C ô t e  d u  R h ô n e  A O C

R o s é

T a v e l  A O C  
C o t e  d e  P r o v e n c e  A O C
R o s e  d e  L o i r e  A O C

V i n  e n  p i c h e t

R o u g e  o u  R o s é  ( v i n  d ’ o r i g i n e  F r a n ç a i s e )
 

7 5  c l  9 . 8 0 €
5 0  c l  7 . 7 0 €
2 5  c l  5 . 1 0 €
v e r r e  2 . 9 0 €

Carte des Vins

  1 6 . 5 0 €      1 1 . 0 0 €

            3 9 . 5 0 €             
              1 5 . 5 0 €     1 0 . 5 0 €
              2 0 . 5 0 €     1 3 . 5 0 €
              2 0 . 5 0 €     1 3 . 5 0 €
              1 5 . 5 0 €     1 0 . 5 0 €

              2 9 . 8 0 €      1 5 . 7 0 €
              1 9 . 5 0 €      1 1 . 7 0 €
              1 5 . 5 0 €      1 0 . 5 0 €



B a n a n e  M a i s o n
B a n a n e  e n  t r a n c h e s  a v e c  c o u l i s  d e  c h o c o l a t  e t  c h a n t i l l y

B a n a n e  a u  c a r a m e l  g i n g e m b r e  e t  g r a i n s  d e  s é s a m e s
B a n a n e  s a u c e  c a r a m e l  m a i s o n  a u  g i n g e m b r e

B e i g n e t s  
P o m m e ,  A n a n a s  o u  B a n a n e  
N o s  b e i g n e t s  p e u v e n t  ê t r e  f l a m b e s
       a u  s a k é  
       a u  r h u m  

C o u p e  d e  f r u i t s  a u  s i r o p
       L i t c h i s  
       A n a n a s  

C o n f i t s  d e  g i n g e m b r e
N o u g a t  C h i n o i s  ( m o u s )
F r u i t s  F r a i s
      A n a n a s  ( s a i s o n n i e r )
      M a n g u e  ( s a i s o n n i e r )  

D E S S E R T S  D E  N H U - Y

C h e  T h a ï  
D e s s e r t  t r a d i t i o n n e l  d u  s u d  e s t  A s i e :  f r u i t s  e x o t i q u e s  a v e c
d u  l a i t  d e  c o c o

B a n h  C h u o i  
G â t e a u  à  l a  b a n a n e  c u i t  à  l a  v a p e u r  e t  a u  l a i t  d e  c o c o

P e r l e  d e  C o c o  

C a f é  G o u r m a n d  
1  C a f é  a c c o m p a g n é  d ’ u n e  b o u l e  d e  g l a c e ,  n o u g a t s  e t  d e
b i s c u i t s  à  l a  n o i x  d e  c o c o

Carte des desserts
6 . 0 0  E U R

6 . 0 0  E U R

6 . 0 0  E U R

7 . 7 0  E U R
7 . 7 0  E U R

6 . 0 0  E U R
6 . 0 0  E U R

6 . 0 0  E U R
6 . 0 0  E U R

7 . 5 0  E U R
7 . 5 0  E U R

6 . 5 0  E U R

6 . 5 0  E U R

6 . 5 0  E U R

8 . 0 0  E U R



G L A C E S  &  S O R B E T S  

C a f é  L i é g e o i s
2  b o u l e s  d e  g l a c e  c a f é ,  1  b o u l e  d e  v a n i l l e ,  c o u l i s  d e  c a f é ,
c h a n t i l l y

C h o c o l a t  L i é g e o i s  
2  b o u l e s  d e  g l a c e  a u  c h o c o l a t ,  1  b o u l e  d e  v a n i l l e ,  c o u l i s  d e
c h o c o l a t ,  c h a n t i l l y

D a m e  B l a n c h e  
3  b o u l e s  d e  g l a c e  v a n i l l e ,  c o u l i s  d e  c h o c o l a t ,  c h a n t i l l y

B o u n t y  
3  b o u l e s  d e  g l a c e  n o i x  d e  c o c o ,  c o u l i s  d e  c h o c o l a t ,  c h a n t i l l y

B a n a n e  S p l i t  
1  b o u l e  d e  c h o c o l a t ,  1  b o u l e  d e  v a n i l l e ,  1  b o u l e  d e  f r a i s e ,
b a n a n e  f r u i t ,  c o u l i s  d e  c h o c o l a t ,  c h a n t i l l y

C o u p e  C o l o n e l  
3  b o u l e s  d e  s o r b e t  c i t r o n ,  v o d k a

1  b o u l e  a u  c h o i x  
2  b o u l e s  a u  c h o i x  
3  b o u l e s  a u  c h o i x  

P a r f u m s :  c h o c o l a t ,  v a n i l l e ,  c a f é ,  p i s t a c h e ,  f r a i s e ,  f r a m b o i s e ,
c i t r o n ,  n o i x  d e  c o c o , , ,

P o u r  r a p p e l  d a n s  v o s  m e n u s  :

M e n u  S p é c i a l  «  N h u - Y  »  2 8 . 9 0 €  :
a u  c h o i x  d a n s  t o u t e  l a  c a r t e  ( s a u f  c a f é  G o u r m a n d )

M e n u  D é c o u v e r t e  2 3 . 4 0 €  :  
C h e  T h a i  o u  B a n h  C h u o i  o u  B e i g n e t s  p o m m e s ,  a n a n a s  o u
b a n a n e ,  G l a c e  2  b o u l e s  o u  P e r l e  d e  C o c o

Carte des glaces

8 . 0 0  E U R

8 . 0 0  E U R

8 . 0 0  E U R

8 . 0 0  E U R
 

9 . 2 0  E U R

9 . 2 0  E U R

3 . 5 0  E U R
5 . 5 0  E U R
7 . 0 0  E U R


